CANTINE-

JANVIER
2024

La Cantine d’ARTS? - ouverte du lundi au vendredi (hors vacances scolvires) de 7h30 a 16h30

info sur les allergénes: merci de vous adresser aux membres du personnel de la Cantine?

SANDWICHES &

LES BASIQUES:

Dagobert

Jambon

Gouda

Poulet pané maison
Filet américain

Sauce au choix: mayonnaise,
ketchup, tartare, andalouse,
samourai et hannibal

LE CHICKEN (FROID): Poulet pané maison,
mozzarella, tapenade d'olives maison, oignons secs,
roquette.

LE TORTILLA (FROID): Eufs en omelette, oignons,
champignons, persil, sauce au choix.

LE FISH (FROID): Poisson pané maison selon arrivage,
sauce tartare, crudites.

LE BERGER (PANINI):Fromage de chévre, pommes,
noix, roquette.

LE CROQUE (PANINI): Gouda, jambon, mayonnaise.

BoLS DE SAISON @&

LE POT AU FEU

Viande de boeoeuf, os d moelle, poireaux, carottes,
navets, céleris, pommes duchesse.

LA BLANQUETTE DE LA MER

Poisson selon arrivage, carottes, champignons,
petits pois, creme, safran, riz complet.

LE VEGETARIEN

Polenta crémeuse, légumes de saison rotis
(potimarron, céleri rave, céleri, carottes, ail), graines
de courge torréfiees, emmental répé.
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- www.artsaucarre.be/renseignements-pratiques/cantine



