
La Cantine d’ARTS2 – ouverte du lundi au vendredi (hors vacances scolaires) de 7h30 à 16h30

CANTINE2 - Carré des arts - service.cafeteria@artsaucarre.be - www.artsaucarre.be/renseignements-pratiques/cantine

FICHES STRATEGIE KOT : en lien avec le projet de « cantine durable », des fiches (astuces, idées recettes durables...) sont disponibles en libre service au 
comptoir de la cantine. Ces fiches seront aussi disponibles au Conservatoire royal.

AVRIL
2024

SANDWICHES PLATS DE SAISON

LES BASIQUES : 
• Dagobert
• Jambon
• Gouda
• Filet américain 

Sauce mayonnaise  
Sauces maison (miel-moutarde /  
pesto de cresson / ail / andalouse)

LE NIÇOIS (FROID) 
Sauce mayonnaise, thon, maquereau, olives, maïs, oignons rouges

LE TEXAN (FROID) 
Sauce andalouse, rôti de bœuf, carottes, maïs, oignons secs 

LE FROMAGER (FROID) 
Pesto de cresson, panais, tranches de fromage aux fines herbes

LE CLUB DU CARRÉ (FROID)  
Sauce miel/moutarde, tome blanche, jambon, chicon, noix

LE FERMIER (CHAUD)
Pesto de cresson, rôti de bœuf, fromage aux fines herbes, chicon

LE TOMIER (CHAUD)
Sauce à l’ail, tome blanche, panais, chicon

LE BOL À LA NIÇOISE 
Salade romaine, radicchio, carottes, olives,
œuf dur, pomme de terre, mélange de thon et 
de maquereau 
Vinaigrette maison : vinaigre de cidre, moutarde, 
huile d’olive et persil

LES PÂTES (AVEC OU SANS VIANDE)
Pennes complètes, sauce tomate crème aux 
petits légumes (carotte, butternut, panais, petits 
pois, oignons, câpres), emmental râpé 
 

2,5€ 4,5€

info sur les allergènes : merci de vous adresser aux membres du personnel de la Cantine2
Tous les plats sont EMPORTABLES,
Apporte ton contenant !

végétarien


